
 

 

 

  

 
TERRE DEL PRETE 

   

 

NOTE DEGUSTATIVE 
Colore giallo paglierino, luminoso con riflessi verdolini.  

Profumi floreali e fruttati di fiori d'acacia, biancospino e pesca 

bianca. Al palato è fresco, piacevolmente asciutto e di buona 

persistenza 

AZIENDA AGRICOLA BOVERI LUIGI 
COSTA VESCOVATO / PIEMONTE 

 

VITIGNO 
100% Cortese 

 

GRADO ALCOLICO 
12% 

 

SISTEMA DI 

ALLEVAMENTO 
Guyot 

 

TEMPERATURA DI 

SERVIZIO 
8/10°C 

 

ZONA DI PRODUZIONE 
Piemonte, Colli Tortonesi. 

Vigneti a 280m slm. 

VINIFICAZIONE E 

AFFINAMENTO 

Pressatura soffice delle 

uve e fermentazione 

del mosto limpido a 

17/18°. Affinamento di 

due mesi in acciaio e 

breve sosta in bottiglia 

prima della messa in 

vendita. 

 

TIPOLOGIA 

TERRENO 

Argilloso/Calcareo 

 

ABBINAMENTI 
Ottimo per l'aperitivo, si abbina anche ad antipasti di pesce, 

focacce e farinata. 


